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Kierunek Towaroznawstwo
Specjalnos¢ przedmiot Kierunkowy
Poziom ksztalcenia studia pierwszego stopnia
Forma studiow niestacjonarne
Profil ksztalcenia ogolnoakademicki
Status przedmiotu obowiazkowy
Rygor egzamin
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiow ECTS W C L P W C L P
v 4 3 3 3 18 9 9
Razem w czasie studiow 36

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Wiedza i umiejetnosci z zakresu przedmiotow: matematyka, fizyka, chemia, bezpieczenstwo i higiena pracy, biochemia,
mikrobiologia.

Cele przedmiotu

Zapoznanie studentéw z podstawowymi procesami technologicznymi stosowanymi w produkcji zywnosci.

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektow ksztalcenia
EKP 01 posiada podstawowa wiedzg o wspotczesnych wyzwaniach, jakie stojag nowoczesnym K_W02, K_W09,
- przetworstwem zywnosci. K _U01
EKP 02 charakteryzuje podstawowe operacje obrobki wstgpnej roznych surowcow i K_W13, K_14W,
- charakteryzuje ich przydatno$¢ technologiczng 5_KO02
zna zasady przebiegu podstawowych procesdw mechanicznych, termicznych, K W14 K U07
EKP_03 | dyfuzyjnych, oraz operacji fizykochemicznych stosowanych w przetworstwie T K kOE '
zywnosci -
Charakteryzuje przydatnos¢ réoznych metod utrwalania zywnosci i wyjasnia ich K_W14, K_U07,
EKP_04 e . , . o
- wplyw na trwalos¢ i bezpieczenstwo zywnosci K_K05
. . . . , . . K_W15, K_U07,
EKP 05 potrafi na podstawie zebranych informacji wykona¢ proste obliczenia procesowe 0raz K U08 K Ul4
- potrafi interpretowac uzyskane wyniki, poprawnie formutujac wnioski K ,KO_2 '




- Liczba godzin Lo

TreSci programowe W C L P Odniesienie do EKP
Rola podstawowych proceséw technologicznych w gospodarce 1 EKP 01
Zywnosciowej. -
Operacje obrobki wstepnej surowcow. 2 1 EKP_02
Podstawy proceséw mechanicznych (rozdrabnianie, rozdzielanie). 3 2 2 EKP_03, EKP_05
Podstawy procesow tefmlcznych w produkcji zywnos$ci (m.in. proces 2 2 2 EKP 03, EKP 05
blanszowania, pieczenia). - -
Charakt§gstyka podstawowych proceséw dyfuzyjnych (m.in. proces 4 2 2 EKP 03, EKP 05
ekstrakcji). - -
Charakter)fstyka procesow i operacji fizykochemicznych (m.in. 2 1 1 EKP 03, EKP 05
aglomeracja). - -
Charakt.erysty.ka szcze':goi.owa metod ut_rwalanla Zywnosci 4 1 2 EKP 04, EKP 05
(chtodnictwo i zamrazalnictwo, suszenie). - -
Lacznie godzin 18 9 9
Metody weryfikacji efektow ksztalcenia dla przedmiotu
S0 Test Egzamin Egzamln Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja I Inne

EKP ustny pisemny praktyczne
EKP_01 X X X
EKP_02 X X X
EKP_03 X X X
EKP_04 X X X
EKP_05 X X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Student pozna wszystkie realizowane tresci programowe przedmiotu.

Egzamin pisemny testowy — uzyskanie, co najmniej 60% punktow z egzaminu pisemnego testowego.

Zaliczenie wszystkich ¢wiczen laboratoryjnych. Ocena koncowa z ¢wiczen i laboratorium to $rednia z ocen za
wiadomosci teoretyczne, oraz z pracy w laboratorium i pozytywne zaliczenie sprawozdania.

Ocena koncowa z przedmiotu po pozytywnym zaliczeniu 3 form zajgé z oceng $rednig z otrzymanych z wyktadu
i laboratorium oraz ¢wiczen.

Uwaga: student otrzymuje ocene powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta
Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na

Forma aktywnoSci zrealizowanie aktywnoSci

W C L P
Godziny kontaktowe 18 9 9
Czytanie literatury 8 6
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych 6
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 6 7
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania 4
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2 7
Udziat w konsultacjach 6 6
Lacznie godzin 46 9 45
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 100
Sumaryczna liczba punktow ECTS dla przedmiotu 4

Liczba godzin ECTS
Obciazenie studenta zwigzane z zajgciami praktycznymi 54 2
Obcigzenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 57 2
nauczycieli akademickich
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Literatura uzupelniajaca
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