WA 4

PN
3 j‘; AKADEMIA MORSKA W GDYNI
tﬂ& £ Wydzial Przedsi¢biorczosci i Towaroznawstwa
C’D{ﬁk\?’
KARTA PRZEDMIOTU
Wiez PROJEKTOWANIE 1 ZARZADZANIE
: PROCESAMI
Krcz)(elldmiotu Nrize\(lzlvrarl\iotu poteidm TECHNOLOGICZNYMI
P P W jez. DESIGN AND MANAGEMENT OF
angielskim TECHNOLOGICAL PROCESSES
Kierunek Towaroznawstwo
Specjalnos¢ Menedzer Produktu
Poziom ksztalcenia studia pierwszego stopnia
Forma studiow stacjonarne
Profil ksztalcenia ogélnoakademicki
Status przedmiotu obowigzkowy
Rygor egzamin
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiéw ECTS w [ L P W C L P
VI 6 2 2 30 30

Razem w czasie studiow

60

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Podstawowa wiedza z zakresu metod oceny produktéw, inzynierii proceséw produkcyjnych, przemystowej produkc;ji

Towarow.

Cele przedmiotu

Nabycie przez studentdéw podstawowej wiedzy i umiejetnosci niezbednych do projektowania i zarzadzania procesami
technologicznymi w przedsigbiorstwach produkcyjnych i ustugowych réznych branz.

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektéw ksztakcenia
potrafi opisa¢ czynniki determinujace bezpieczenstwo i jakos§¢ produktu (np.
EKP_01 . A K_W06
- maszyny, opakowania, personel, zasady utrzymania higieny). -

EKP_02 | umie objasni¢ role systemow jakosci w zapewnieniu bezpieczenstwa produktu. K_WO06
EKP 03 umie okresli¢ wymagania jakosciowe dla przyktadowego produktu, jego sktadnikow K_U03, K_U11,
- oraz procesu technologicznego. K U17
EKP 04 umie okresli¢ badania/kontrole wykonywane na poszczegdlnych etapach procesu K_U03, K_U11,
- technologicznego przyktadowego produktu. K_U17

umie okresli¢ wymagania jakosciowe dla elementdéw infrastruktury, maszyn K U03. K U1l
EKP_05 | iurzadzen, srodkow transportu stosowanych w procesie technologicznym K ,U 17 '
przyktadowego produktu. -

EKP 06 potrafi zaproponowaé wymagania dotyczace zasad utrzymania higieny dla zaktadu K_U03, K_U11,
- wytwarzajacego przykladowy produkt. K_U17
EKP 07 potrafi wykonywa¢ prace przydzielone przez zespot oraz wspotpracuje z i_nnymi K K02 K KO7
- cztonkami zespotu w ramach projektow dotyczacych procesow technologicznych. - -
EKP 08 potrafi .przygotoyvz.lc’ Wif}sng cz?-s’é projektu w pelni samodzielpie, ma §wiadomos¢ K_K02, K_KO07

odpowiedzialno$ci wynikajacej z respektowania praw autorskich.




Tre$ci programowe

Liczba godzin

Odniesienie do EKP

W C L P
EKP_01, EKP_03,
Proces technologiczny - definicje, istota, rodzaje procesow. 2 2 EKP_04, EKP_07,
EKP_08
. . EKP_01, EKP_03,
Proces technologiczny jako uklad otwarty. 2 2 EKP 04
Czynniki determml.quc'e l.)e.zpleczenstwc? i ’Jakosc produktu - ogdlna 2 2 EKP 01, EKP 02
charakterystyka najwazniejszych czynnikow. - -
Strefy higieniczne produkcji: wydzielenie stref higienicznych,
technologia czystych pomieszczen (systemy: lokalnego, burzliwego 2 2 EEIEF;—%? EEﬁI;—%%
mieszania powietrza, z laminarnym przeptywem). - -
Wyposazenie techniczne: maszyny, aparaty i urzadzenia - zagrozenia
higieny produkcji, systemy transportu surowcow i potproduktow, 3 3 EKP_05, EKP_Q06,
systemy mycia i dezynfekcji, dobdr parametréw procesow EKP_07, EKP_08
jednostkowych.
Projektowanie i budowanie maszyn i urzadzen spozywczych w
aspekcie wymagan normy PN-EN 1SO 22000:2006 (charakterystyka
podstawowych ogniw tancucha zywnosciowego bezposrednio
wplywajacych na produkcje bezpiecznej zywnosci, wymagania dla 2 2 EKP_02, EKP_05,
producentéw maszyn i urzadzen, sSrodkéw ochrony roslin, EKP_07, EKP_08
czyszczacych i dezynfekujacych, materiatow opakowaniowych,
substancji dodatkowych oraz operatoréw magazynowania i
transportu).
Ciagi instalacyjne - sposoby umieszczania ciggéw instalacyjnych w 2 5 EKP_05, EKP_07,
hali produkcyjnej, wptyw na cyrkulacje powietrza, wentylacje. EKP_08
Pomieszczenie produkcyjne - rozwigzania konstrukcyjne hal, rodzaje 3 3 EKP_05, EKP_07,
uzytych materialow, systemy ogrzewania hal produkcyjnych. EKP_08
Sterowanie praca maszyn i urzadzen - Stosowane systemy 2 5 EKP_05, EKP_06,
(automatyczne, reczne), wplyw na higiene produkcji. EKP_07, EKP_08
Opakowania - systemy pakowania, ich wptyw na bezpieczenstwo i 3 3 EKP_01, EKP_07,
jako$¢ produktu. EKP_08
Strumienie odpadowe - systemy odzysku wody poprodukcyjnej, 2 5 EKP_01, EKP_Q06,
skroplin i ciepta odpadowego, zagrozenie dla higieny produkciji. EKP_07, EKP_08
Personel - wptyw na cyrkulacje i zanieczyszczenie powietrza, EKP 01 EKP 06
systemy rozwigzan w zakresie ograniczenia niekorzystnego wptywu 2 2 - =
g . , EKP_07, EKP_08
pracownikow na higiene produkcji. - -
Rola systemow jakosci (GMP, GLP, TQM, HACCP), wyznaczanie 3 3 EKP_02, EKP_04,
punktow kontrolnych i krytycznych dla procesu i produktu. EKP_07, EKP_08
Lacznie godzin 30 30
Metody weryfikacji efektéw ksztalcenia dla przedmiotu
stz Test Egzamin Egzamm Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja Al Inne
EKP ustny pisemny praktyczne
EKP_01 X X X
EKP_02 X X X
EKP_03 X X X
EKP_04 X X X
EKP_05 X X X
EKP_06 X X X
EKP_07 X
EKP_08 X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Zaliczenie ¢wiczen: przygotowanie projektu dotyczacego zagadnien omawianych na wyktadach.
Zaliczenie egzaminu: prezentacja dotyczgca wykonanego na ¢wiczeniach projektu oraz trzy pytania dotyczace przedmiotu.
Z trzech pytan nalezy poprawnie odpowiedzie¢ na co najmniej dwa z nich.
Ocena koncowa jest $rednig wazong: 60% P + 40% PP (P - ocena z egzaminu, PP — prezentacja projektu).

Uwaga: student otrzymuje oceng powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.




Naklad pracy studenta

Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na

Forma aktywnosci zrealizowanie aktywnosci

W C L P
Godziny kontaktowe 30 30
Czytanie literatury 10 10
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych 20
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 2
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania 13 45
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2
Udziat w konsultacjach 2 2
ELacznie godzin 59 107
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 166
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 6

Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi 107 4
Obciazenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 66 3
nauczycieli akademickich
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