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Razem w czasie studiow 18

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Brak wymagan wstepnych.

Cele przedmiotu

Zapoznanie studentéw z podstawowa wiedza w zakresie ksztaltowania, oceny i ochrony jakosci towaréw w catym cyklu

ich zycia (w fazie projektowania, produkcji, transportu, przechowywania, sprzedazy).

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektéw ksztalcenia
EKP 01 | Zh@ podstawowe pojecia z zakresu hauk ekonomicznych (towaroznawstwa K WOL K UOL
- i fadunkoznawstwa). - T—
potrafi zidentyfikowac i opisa¢ zjawiska zachodzace w produktach w trakcie
EKP_02 transportu, potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposob przedsigbiorczy. K_U01, K_KO7
EKP 03 prawidtowo postuguje si¢ systemami normatywnymi oraz wybranymi normami K_W03, K_U05,
- i regulami, potrafi uzupetiac¢ i doskonali¢ nabyta wiedzg i umiejetnosci. K_K06
wykorzystuje zdobyta wiedz¢ do rozstrzygania dylematow pojawiajacych si¢ w pracy
EKP_04 | zawodowej w zakresie oceny jakosci produktow, wykazuje umiejetnos¢ poprawnego K_W06, K_U02
wnioskowania na podstawie danych pochodzacych z réznych zrodet.
potrafi — zgodnie z zadang specyfikacja — zaprojektowac oraz zrealizowaé wyrob, K W12. K U03
EKP 05 system _lub proces, uzywajac wlasciwych metod, te_chnik i na_rzc;dzi niezbe;dn_ych do K U 08’ K U09 ’
- ich realizacji, analizuje proponowane rozwigzania i proponuje w tym zakresie - o '
odpowiednie rozstrzygnigcia. K_K01
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Odniesienie do EKP

Wprowadzenie do Towaroznawstwa. Podstawowe pojecia.
Znaczenie wspotczesnego Towaroznawstwa w ekonomii.
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EKP_01

Towaroznawstwo jako nauka o jakosci. Definicje jakosci towarow.
Rola i znaczenie organizacji 1ISO, PKN. Definicje Polskich Norm
(PN) w towaroznawstwie.

EKP_01; EKP_03

Klasyfikacja towaréw wedtug PKWilU. Znaczenie klasyfikacji dla
celoéw fiskalnych. Struktura PKWilU. Zasady budowy schematu
klasyfikacji. Zasady klasyfikacji (grupowania) poszczegdlnych
towarow.

EKP_03

Podstawowe zjawiska i procesy zachodzace w towarach w trakcie
transportu i przechowywania. Okre$lenie wybranych parametrow
(temperatury, wilgotnosci wzglednej powietrza, cyrkulacji
powietrza) na ksztattowanie jako$ci towar6w w transporcie, Istota i
znaczenie tancucha chlodniczego w procesach logistycznych.

EKP_01; EKP_02;
EKP_04

Towary niebezpieczne w transporcie. Konwencje, kodeksy i przepisy
dotyczace transportu morskiego i ladowego roznych tadunkow.
Ladunki niebezpieczne w opakowaniach w ujeciu przepisow
dotyczacych transportu ladowego (ADR i RID) i morskiego
(Kodeks IMDG). Klasyfikacja fadunkow niebezpiecznych.

EKP_01; EKP_02,
EKP_03

Opakowania aktywne i inteligentne w obrocie towarowym. Definicja
opakowan. Rola i znaczenie opakowan w transporcie.

EKP_02; EKP_04

Innowacyjne technologie znakowania i identyfikacji towaréw
(technologie RFID, pick by voice, itp.). Zasady i wymagania prawne
dotyczace oznakowania opakowan jednostkowych i zbiorczych.
Budowa i znaczenie kodéw kreskowych, kodow typu DataMatrix.

EKP_03

Towaroznawcza charakterystyka wybranych produktow
importowanych do Polski (np. przyprawy, kawa, herbata, kakao).

EKP_01; EKP_03

Autentycznosc¢ 1 identyfikowalnos$¢ towaréw. Definicje zafatszowan.
Systemy i metody identyfikowania produktow.

EKP_01; EKP_02

Wybrane elementy opracowania i wdrazania na rynek
innowacyjnego produktu. Etapy opracowania innowacji
produktowych na przyktadzie wybranego produktu.

EKP_04; EKP_05

Lacznie godzin
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Metody weryfikacji efektow ksztalcenia dla przedmiotu

Symbol Egzamin | Egzamin .
EKP UG ustny pisemny XD

Sprawozdanie

Projekt

Prezentacja

Zaliczenie

praktyczne Ml

EKP_01

EKP_02

EKP_03

EKP_04

XX X[ XX

EKP_05

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Kolokwium pisemne (70%); uzyskanie oceny pozytywnej z projektu.

Ocena koncowa: $rednia wazona 70% z oceny z kolokwium, 30% z projektu.

Uwaga: student otrzymuje ocene powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta

Forma aktywnosci

Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na
zrealizowanie aktywnosci

W C L P

Godziny kontaktowe 18
Czytanie literatury 15
Przygotowanie do zaj¢¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych

Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 15
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania 15
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2
Udziat w konsultacjach 10




Lacznie godzin 75| | |

Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 75

Sumaryczna liczba punktow ECTS dla przedmiotu 3

Liczba godzin ECTS

Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi

Obciazenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu

nauczycieli akademickich 30 1
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Czasopisma branzowe (np. Przemyst Spozywczy)
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