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KARTA PRZEDMIOTU
W jez WYBRANE ZAGADNIENIA Z
Kod Nazwa polskim TOKSYKOLOGII ZYWNOSCI | SUBSTANCJI
: : DODATKOWYCH
przedmiotu przedmiotu .
W jez. SELECTED ASPECTS OF FOOD
angielskim TOXICOLOGY AND ADDITIVES
Kierunek Towaroznawstwo
Specjalnos¢ Towaroznawstwo i Zarzadzanie JakoScia

Poziom ksztalcenia

studia pierwszego stopnia

Forma studiow

niestacjonarne

Profil ksztalcenia

ogolnoakademicki

Status przedmiotu

obowiazkowy

Rygor

zaliczenie z oceng

Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiow ECTS W C L P W C L P
v 3 18 9
Razem w czasie studiow 27

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Podstawowa wiedza towaroznawcza.

Cele przedmiotu

Przedstawienie zagrozen zwigzanych z substancjami celowo dodawanymi i wystepujacymi W sposob naturalny
w produktach spozywczych.
Ocena narazenia na te substancje oraz przekazanie wiedzy na temat mozliwos$ci ich monitorowania i eliminacji.

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektéw ksztalcenia
EKp o1 | Ocenianarazenia i ryzyko zwigzane Z substancjami toksycznymi i substancjami KW 04
- dodatkowymi w produktach spozywczych. -
EKP_02 | zna podstawowe definicje i pojecia zwigzane z toksykologia Zywnosci. KW_05
EKP 03 klasyflkUJg substancje dodatkowe, ocenia poprawnos¢ wykorzystania, wykorzystuje KW 05
- obowigzujacy system numeryczny. -
EKP_04 | nazywa, opisuje iocenia narazenia i ryzyko zwiazane z substancjami toksycznymi. KW_05
EKP_05 | ttumaczy i ocenia uzyskane wyniki pomiarow, poréwnuje je z wybranymi normami. KU 03
EKP 06 analizuje uzyskane wyniki analiz fizykochemicznych badanych substancji KU 07
- toksycznych. -
Ekp o7 | Oceniazanieczyszczenie chemiczne wystepujace W zywnosci i planuje zmniejszenie KU 08
- ich zawartos$ci. -
EKP_08 | proponuje dyskusje, dzieli sic wlasnym zdaniem i do$wiadczeniami. KK_02
EKP 09 bierze odpo_w1ed21alnosc za uzyskane wyniki badan i bezpieczenstwo pracy KK 02
- w laboratorium. -




Tre$ci programowe W L'Céba goﬁzm P Odniesienie do EKP
Ogolne zagadnienia z toksykologii. 2 EKP_01, EKP_02
Mechanizm dziatania toksycznego - kinetyka przemian i wydalania
- 2 EKP_03

substancji toksycznych. -
TOk.Ska.mema — badanie toksycznosci, efektow odlegtych 2 EKP 01, EKP 03
i dziatania neurotoksycznego. - -
Metody oceny toksyczno$ci wybranych zwigzkow. 1 EKP_03, EKP_04
Metabolizm i kinetyka przemian wybranych zanieczyszczen
chemicznych wystepujacych w zywnosci:
* metale ciezkie,
* dioksyny,
- PCB, 2 EKP_03, EKP_04
e azotany 111V,
* pestycydy,
» weglowodory.
Metabolizm i kinetyka przemian wybranych toksyn naturalnych
i substancji antyodzywczych wystepujacych
W Zywnosci:
*szczawiany,
stiocyjany, 2 EKP_03, EKP_04
salkaloidy,
+glikozydy cyjanogenne,
saflatoksyny,
stoksyny bakteryjne.
Bezpieczenstwo chemiczne substancji chemicznych zwigzanych 2 EKP 04
z zywnoscig — ocena narazenia i ryzyka. -
Obliczanie LD50 na podstawie danych eksperymentalnych. 2 EKP—EO}‘("’PE&P—OS’
Oznaczenie szczawiandw, tiocyjanianow w wybranych produktach 1 EKP_06, EKP_07,
spozywczych. EKP_09
Definicje i podzial substancji dodatkowych. 1 EKP_02
System numeryczny oznaczen substancji dodatkowych. 1 EKP_03
Substancje stodzace. 1 EKP_01 EKP_03
Barwniki. 1 EKP_01, EKP_03
Substancje przed%uzapa%ce trwato$¢: konserwanty, przeciwutleniacze, 1 EKP 01, EKP 03
regulatory kwasowosci. ~ -
Substancje ksztattujace strukture produktow spozywczych. 1 EKP_01, EKP_03
Substancje aromatyczne. 1 EKP 01, EKP_03
Ocena zgodnosci informacji dotyczacych substancji dodatkowych na 5 EKP_03, EKP_Q05,
opakowaniach zywno$Ci z zaleceniami rozporzadzenia. EKP_08, EKP_09
Wykrywanie obecno$ci przeciwutleniaczy, substancji 1 EKP_03, EKP_06,
konserwujacych w produktach spozywczych. EKP_09
Charakterystyka uzytkowa i toksykologiczna substancji stodzacych. 1 EKP—E(EbE(}fSP—O?’
Lacznie godzin 18 9
Metody weryfikacji efektéw ksztalcenia dla przedmiotu
stz Test Egzamin Egzamln Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja Al Inne

EKP ustny pisemny praktyczne
EKP_01 X X
EKP_02 X
EKP_03 X X X
EKP_04 X X
EKP_05 X
EKP_06 X
EKP_07 X X
EKP_08 X X
EKP_09 X




Kryteria zaliczenia przedmiotu

Student musi odda¢ wszystkie sprawozdania i uzyska¢ ich zaliczenie, musi zaprezentowaé przygotowana przez siebie

prezentacj¢ oraz uzyska¢ 60% z zaliczenia konicowego.

Uwaga: student otrzymuje ocen¢ powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta
Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na

Forma aktywnosci zrealizowanie aktywnosci

W C L P
Godziny kontaktowe 18 9
Czytanie literatury 11 10
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych 12
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 10 5
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania 5
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2
Udziat w konsultacjach 4 4
Lacznie godzin 45 45
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 90
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 3

Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi 27 1
Obcigzenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 37 1
nauczycieli akademickich

Literatura podstawowa

Piotrowski J. K., Podstawy toksykologii, WNT, Warszawa 2006

Zakrzewski S.Z., Podstawy toksykologii srodowiska, , PWN, Warszawa 1995

Brzozowska A., Toksykologia zZywnosci, przewodnik do éwiczen, wyd. SGGW, Warszawa 2004
Nikonorow M., Toksykologia zywnosci, PZWL, Warszawa 1981

Literatura uzupelniajaca

Aktualne Rozporzadzenie Ministra Zdrowia w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych
Swiderski F., Zywnos¢ wygodna i funkcjonalna, WNT, Warszawa 2003

Osoba odpowiedzialna za przedmiot

dr inz. Joanna Newerli-Guz | KTizZJ

Pozostale osoby prowadzace przedmiot

dr hab. inz. Aleksandra Wilczynska | KTizJ




