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Poziom ksztalcenia

studia pierwszego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Profil ksztatcenia ogélnoakademicki
Status przedmiotu wybieralny
Rygor zaliczenie z oceng
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiéw ECTS W C L P W C L P
11 2 1 15

Razem w czasie studiow

15

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Brak wymagan wstepnych.

Cele przedmiotu

Poznanie wybranych definicji jakosci, procesu innowacji oraz procesu wzbogacania zywnosci z uwzglednieniem przepisow
prawnych. Poznanie procesu komercjalizacji produktow innowacyjnych wprowadzanych na rynek polski.

Osiagane efekty uczenia si¢ dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektéw uczenia sie
zna podstawowe pojecia jakosci oraz pojecia zwigzane z procesem wdrazania NK_W04, NK_W05,
EKP_O01 | . "
- innowacji produktowych. NK_WO06
EKP_02 | charakteryzuje metody procesu wzbogacania produktow zywnos$ciowych. NK—L,J\IOE' B (})<7—U03'
. . . . NK_W04, NK_WO05,
zna substancje wykorzystywane w procesie wzbogacania produktow zywnosciowych
EKP_03 | Co , e . e . NK_WO06, NK_U03,
i potrafi w odpowiedni sposob dobra¢ je do zywnosci réznego pochodzenia. NK UO7 NK K04
NK_W04, NK_WO05,
EKP_04 | zna etapy procesu komercjalizacji innowacji. NK_W06, NK_U03,
NK_UO07, NK_KO04




Liczba godzin
W C L P

Tre$ci programowe Odniesienie do EKP

Jako$¢ - wybrane definicje/okreslenia, w ujgciu filozoficznym,
ekonomicznym oraz ujeciu TQM i ISO, w ujeciu w technicznym.

Elementy sktadowe jako$ci. Jako$§¢ z punktu widzenia konsumenta, 3 EKP_01
producenta.
Innowacje produktowe, definicja, rodzaje, modele innowacji wg

- . . 4 EKP_01
Pomykalskiego, Eko-innowacje. -
Proces wzbogacania [fortyfikacji] - definicja, rodzaje.
Charakterystyka substancji wzbogacajacych wykorzystywanych | 4 EKP_02, EKP_03
w przemysle spozywczym. Przepisy prawne.
Proces komercjalizacji innowacji wg Coopera. 2 EKP 04

EKP_01, EKP_02,

Przyktad produktu innowacyjnego wzbogacanego - analiza produktu. | 2 EKP_03, EKP_04

Lacznie godzin 15

Metody weryfikacji efektéw uczenia sie dla przedmiotu

S Test SEPENT Egzamm Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja ZEAlEZE Inne
EKP ustny pisemny praktyczne
EKP_01 X

EKP_02 X

EKP_03 X

EKP_04 X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Zaliczenie pisemne: uzyskanie, co najmniej 60% punktéw mozliwych do zdobycia. Egzamin pisemny obejmujacy pytania
otwarte oraz pytania w formie testu.

Uwaga: student otrzymuje ocene powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta
Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na

Forma aktywnosSci zrealizowanie aktywnosci

W C L P
Godziny kontaktowe 15
Czytanie literatury 16
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 15
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2
Udziat w konsultacjach 2
Lacznie godzin 50
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 50
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 2

Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi
Obcigzenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 19 1
nauczycieli akademickich
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