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zaliczenie z oceng
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studiow W C L P W C L P
111 9

Razem w czasie studiow

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Posiada wiedze z zakresu towaroznawstwa zywnosci.

Posiada wiedzg z zakresu fizyki, chemii, biochemii i mikrobiologii zywnosci.

Posiada wiedzg z zakresu podstaw przechowalnictwa i technologii zywnosci.
Potrafi scharakteryzowa¢ wtasciwosci fizyczne i chemiczne zywnosci.
Potrafi opisa¢ wptyw czynnikow fizycznych §rodowiska na whasciwosci chemiczne 1 odzywcze Zzywnosci.
Rozumie potrzebg ustawicznego uczenia sig.

Potrafi mysle¢ i dziata¢ kreatywnie i przedsigbiorczo.

Cele przedmiotu

Poznanie wptywu zawartosci, struktury i stanu termodynamicznego wody na mierzalne parametry jakosci zywnosci.
Poznanie metod badania zawarto$ci i aktywno$ci wody oraz matematycznych modeli eksploracji tych wynikow.

Osiagane efekty uczenia si¢ dla przedmiotu (EKP)

Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student:

Odniesienie do
kierunkowych
efektéw uczenia si¢

EKP_01 | zna zaawansowane pojecia z zakresu fizykochemii wody.

NK_W02, NK_W06

EKP_02 | zna specyficzne metody badania wybranych charakterystyk wody.

NK_W02, NK_W06

EKP 03 potrafi eksplorowa¢ wyniki wtasnych badafn empirycznych dotyczacych wody w

zywno$ci z wykorzystaniem modeli matematycznych.

NK_U05

EKP 04 potrafi formutowac wnioski dotyczace roli wody w ksztattowaniu jakosci zywnosci

w oparciu o porownanie wynikow badan wtasnych i literatur¢ przedmiotu.

NK_U05




TresSci programowe W Llcéba goﬁzm P Odniesienie do EKP
Woda jako dobro ekonomiczne. 1,5 EKP_02
Fizyko-chemiczne wlasciwosci wody-zawartosc i struktura wody. 0,5 EKP 01
Termodynamiczne wlasciwosci wody-aktywnos$¢ wody. 0,5 EKP 01
Powierzchniowe oddziatywanie wody z zywnoS$cig-adsorpcja. 0,5 EKP 01
Typy izoterm adsorpcji wody. 0,5 EKP 03
Metody oznaczania zawartosci wody w ZywnosSci. 0,5 EKP_02
Metody oznaczania aktywnos$ci wody. 0,5 EKP_02
Metody wyznaczania izoterm sorpcji wody. 0,5 EKP_ 02, EKP_03
Histereza adsorpcji. 0,5 EKP 04
Wplyw temperatury na przebieg izoterm adsorpcji wody. 0,5 EKP_04
Modele izoterm adsorpcji wody. 1,5 EKP 03
.Znacze’nl.e izoterm sorpcji wody w technologii i przechowalnictwie 15 EKP 04
ZywnoSci. _
Lacznie godzin 9

Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Sér:ll;m Test DY Egzamm Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja ZallleE Inne
ustny pisemny praktyczne
EKP 01| X X
EKP 02| X X
EKP 03| X X
EKP 04| X X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Egzamin testowy z przedmiotu: ocena pozytywna wymaga uzyskania co najmniej 60% punktéw mozliwych do zdobycia.
Ocena koncowa z przedmiotu jest tozsama z oceng z egzaminu testowego z przedmiotu.

Uwaga: student otrzymuje ocene powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta
Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na

Forma aktywnosci zrealizowanie aktywnosci

W C L P
Godziny kontaktowe 9
Czytanie literatury 32
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 14
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 1
Udziat w konsultacjach 4
Lacznie godzin 60
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 60
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 2

Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi
Obcigzenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 14 1
nauczycieli akademickich
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