UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat igbiorczosci i T

Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 09-07-2019
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2019/2020

UMG/WPiT/Tow/Ist/MP nst

Specjalnos¢:

Towaroznawstwo
Menedzer Produktu

| stopnia Niestacjonarne

ROK 1

Semestr Il

Lp. |Przedmiot

Przedmioty ogélIne i kierunkowe

ECTS

a
Przedmioty specjalnosciowe

Jezyk obey | z
Fizvka z 1
E1 1
Chemia | E1 1
fistwo i higiena pracy
|6 |Ekonomia ET 18 6
Podstawy 9
8 _|Jezvk oboy I z 18 2z
9 [Staystyka E2 18 9 4
10 z 18 18 4
11_[Chemia Il E2 18 9 4
12 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- 2 9 B
spoleczne |
jEccnema E2 18 18 5
Metody badar produkiow E2 18 18 5
Wstep do Z 9 2
Jezyk oboy Il z 2
Podstawy marketingu z 3
Ochrona srodowiska. E3 4
i E3 4
|20 |Sensorvezna ocena iakosci z 4
Przedmioty wybieralne z puli z 8
Jezyk obey IV z Z
3 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- B B
spoleczne Il
4| Podstawy procesow E4 4
\Wyktad ] 1
Przedmioty wybieralne z puli il
Jezyk obey V. 2
T i E5 18 5
g | Towaroznawstwo spozyweze produktow s - 5
|30 | Seminarium dvblomowe I 2 2
Jezyk obey VI z 2
T 1 E6 18 5
o) z 18 2
34 | Towaroznawstwo spozyweze produktow 6 B 5
roslinnego
35 | Przedmioty wybieralne z zakiesu kompetenci B
dyplomowe I
Jezyk oboy Vil E7 18 2
E7 18 4
d 1] 2
Praca dyplomowa 15
Prakivka zawodow Pra

Finanse z 9 9 2
___Irzymer\a E3
jakoscig 2
[Analiza E4 4
produkiem E4 4
[ 4 _IlAarkelmg towaréw i ustug 7
R 56 MPG g 2
4 18 2
Projektowanie i wdrazanie systeméw
0 jakoscia E5 30 4
Wykiad i z 9
i produkiow z 18
|53 IK Z 9
E6 18
56 | Projektowanie  zarzadzanie procesami e ” - 4
57 badan z 9 9 2

[ Liczba egzaminow w semestrze

3

2

58 | Marketing sensoryczn, z 9 1
RAZEM
Liczba godzin w semestrze (W,C L,P) oraz ECTS 90 90 9 0 30 17 36 63 0 30 17 54 45 0 29 150 78 27 0 31 120 45 45 39 27 99 57 51 0 33 54 27 27 18 30
I | | | | |

| taczna liczba godzin w semestrze

189

| 216 |

| [ |

| 249 |

taczna liczba punktow ECTS w planie studiow

210

Oznaczenia

W - wyklad, C - éwiczenia, L - laboratorium, P - projekt



UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI
Wydziat igbiorczosci i T

Kierunek:

Specjalnos¢:

Towaroznawstwo

Towaroznawstwo i Zarzadzanie Jakoscia

Plan studiow zatwierdzony przez RW dnia 09-07-2019 Studia: I stopnia Niestacjonarne Rok naboru:  2020/2021
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2019/2020
UMG/WPIT/Tow/Ist/TiZJ nst RoK1 ROK 2 ROK 3 ROK 4
Semestr | Semestr Il Semestr I | Semestr IV Semestr V. | Semestr VI Semestr VII
Lp. |Przedmiot ECTS
Przedmioty ogélIne i kierunkowe
Jezyk obey | sJo z
Fizyka KF z 1
KZIE ET 1
Chemia | KTPiCh | ET 1 9
fistwo i higiena pracy KTizJ 7
|6 |Ekonomia KZIE ET 18 18 6
Podstawy i KZIE 9 9 3
8 _|Jezvk oboy I SJ0 z 18 2z
9 [Staystyka KZIE E2 18 9 4
10 KSI z 6 18 18 4
11_[Chemia Il KTPiCh | E2 7 18 9 4
12 |Preedmioty wybieraine humanistyczno- weir 2 o 9 B
spoleczne |
1 jEccherma KTizJ E2 36 18 18 5
Metody badan produkiow KTizJ E2 36 18 18 5
Wstep do KTizJ z 9 9 2
Jezyk oboy Il SJ0 z 18 2
Podstawy marketingu KZIE Z 9 9 3
Ochrona srodowiska. KTiZ. E3 1 9 9 4
i KTizJ E3 18 4
| 20 [Sensorvczna ocena iakosci KTi. z 6 1 18 4
Przedmioty wybieralne z puli WPIT z 5 4 8
Jezyk obey IV SJ z 18 18 Z
3 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- Wi B 9 9 B
spoleczne Il
4| Podstawy procesow KTiZJ E4 36 18 9 9 4
Wyklad 1 WPIT 9 9 7
Przedmioty wybieralne z puli WPIT 5 45 il
Jezyk obey V. SJO 18 0 7
T I KTPiCh | E5 36 18 18 5
9 | Towaroznawstwo spozywcze produktow KTiz) s . - - 5
|30 _[Seminarium dvplomowe I WPIT Z 9 B >
Jezyk obcy VI SJO z 18 8 2
T 1 KTPiCh | E6 36 18 18 5
[ KTPiCh |z 18 18 2
34 | Towaroznawstwo spozyweze produktow KTiz) 6 36 p= p= B
roglinnego
35 | Przedmioty wybieralne z zakresu kompetencii | oo B s " P
dyplomowe I WPIT 9 9
Jezyk obey VIl SI0 E7 18 18 7
KTi. E7 36 18 18 4
d 1] WPIT 9 9 2
Praca dyplomowa WPIT 0 aliczente pracy lbywa si¢ na ostatnim semestize 5
Prakiyka zawodowa WPIT 219 Praklyka zaliczana po VI semestrze 4
Przedmioty specjalnosciowe 501
Chenmia fizyczna KTPiCh |z 7 18 9 2
Inzynieria KTiz) E3 6 18 18 4
Analiza instrumentaina KTizJ E4 6 18 18 4
Jakoscia KTiz) z 0 15 15 2
46 | mi aspekty jakosci towardw KTizJ E4 18 9 9 3
a7 produkcja towarow KTizJ 18 9 9 2
'Wybrane zagadnienia z toksykologii zywnosci i
48 | substancii o Dg KTiz) 2 B 3
49 KTiz) E5 36 18 18 5
Projektowanie i wdrazanie systeméw
b Jakoscia KTiz) £ 0 £ £ 4
KTiz) Z 27 18 9 2
Wyklad m WPIT z 9 9 7
Higiena Zywnosci | Zywienia KTizd z 9 B 7
|_54_|Ekologia KTiz) E6 36 18 12 6 5
KTiz) E6 36 18 18 4
T procesami
6 KTizo | E7 36 18 18
57 | Systemy zarzadzania bhp KTiz) Z 60 30 30 3
1482
Liczba godzin w semestrze (W,C,L.P) oraz ECTS 90 90 9 0 30 126 27 72 0 30 17 54 45 29 150 69 27 0 31 111 27 63 30 26 99 66 51 0 34 66 48 21 18 30
Liczba egzaminow w semestrze 3 | [ | | | | | | 3 1 | | | IE | | | | | | | 4| | [ 3 | [ | [ |
taczna liczba godzin w semestrze 189 | | | | 225 | | | | | 216 | | | | 246 | | | | 231 | | | 216_| [ | 159 | | [ | |
taczna liczba punktow ECTS w planie studiow 210
Oznaczenia

W - wyklad, C - éwiczenia, L - laboratorium, P - projekt



UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat zosci i T Kierunek: Towaroznawstwo
Specjalnosé: Ustugi Zywieniowe i Dietetyka
Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 09-07-2019 Studia: I stopnia Niestacjonarne Rok naboru:  2020/2021
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2019/2020
¥ 41 ROK 1 ROK 2 ROK 3 ROK 4
UMG/WPIiT/Tow/Ist/UZIiD nst Semestr | | Semestr Il Semestr Il | Semestr IV Semestr V | Semestr VI Semestr VIl

Lp.

Przedmiot
Przedmioty ogélIne i kierunkowe

Katedra

ECTS

Jezyk obcy | JO 18
Fizyka KF 18
KZiE 1 18
Chemia | KTPICh | _ET 9 9
fistwo i higiena pracy KTizJ 9
|6 |Ekonomia KZIE E1 18 6
Podstawy KZIE 9 3
8 _|Jezvk oboy I SJ0 18 2
9 [Staystyka KZIE = 18 9 4
10 KSI z 18 18 4
11_[Chemia Il KTPICh | E2 18 9 4
12 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- weir 2 N 9 B
spoleczne |
jEccherma KTizJ = 36 18 18 5
Metody badan produkiow KTizJ E2 36 18 18 5
Wstep do KTizJ z 9 9 2
Jezyk oboy Il SJ0 z 18 2z
Podstawy marketingu KZIE z 9 9 3
Ochrona srodowiska. KTizJ 3 18 9 B 1
i KTizJ E3 9 18 4
| 20 [Sensorvczna ocena iakosci KTizJ 18 18 4
Przedmioty wybieralne z puli WPIT 45 g
Jezyk obey IV SJ0 1 18 2
3 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- Weit A N 8 A
spoleczne Il
4| Podstawy procesow KTizJ E4 36 18 9 9 4
Wyklad ] WPIT 9 9 7
Przedmioty wybieralne z puli WRIT a5 75 B
Jezyk obcy V SI0 18 8 2
T i KTPICh | E5 36 18 18 5
g | Towaroznawstwo spozyweze produktow Tz s 36 18 18 s
|30 _[Seminarium dvplomowe I WRIT z 9 3 7
Jezyk obey VI SI0 z 18 8 B
T 1 KTPICh | _E6 36 18 18 5
[ KTPiCh |z 18 18 2
34 | Towaroznawstwo spozyweze produktow KTizJ 6 36 p p 5
roglinnego
35 | Przedmioty wybieralne z zakresu kompetencii | o B s " B
dyplomowe I WRIT 9 9
Jezyk obey VIl SI0 E7 18 8 7
KTizJ E7 36 8 8 4
d I WPIT 9 9 2
Praca dyplomowa WRIT 0 Zaliczente pracy 7 odbywa sig na ostainim semestize 5

Prakivka zawodowa WP ) Praklyka zaliczana po VI semestrze )
Przedmioty specjalnos$ciowe 441
2_[Finanse KEIPG z 18 9 9 2

4
43_| Zywienie czlowieka KTiz) €3 36 18 18 6
44 | Wybrane zagadnienia z toksykologii zywnosai | -/ 2 27 18 9 3
i substancji
|45 |Eksploatacja urzadzen gastronomicznych iZJ E4 18 9 9 3
|_46_|Edukacja zywieniowa iz. Z ) 9 1
Planowanie | ocena Zywienia iz E4 18 18 5
Zywienie w rdznych okresach Zycia iz E5 18 18 3
Technologia gastronomiczna iz E5 9 27 4
MPG KZE_| 9 9 2
KTiz) 18 9 2
Wykiad 1 WPIT 9 ) 1
Profilakiyka zywieniowa KTiz) 36 18 18 3
Organizacja ustug zywieni ich KTizJ) E6 36 18 18 3
KTiz) E6 36 18 18 4
Ochrona KTiz) z 9 9 1
Higiena zywnosci | zywienia KTiz) z 18 9 9 2
Technika | organizacja obstugi konsumenta KTiz) E7 36 18 18 4
Liczba godzin w semestrze (W,C,L.P) oraz ECTS 90 90 9 0 30 17 36 63 30 17 54 45 31 135 54 18 0 29 99 54 72 26 108 90 45 34 54 36 36 30
[ Liczba egzaminow w semestrze 3 [ | [ | | | |E | | | |3 |4 | | | 4| [ | 3 | [ |
| taczna liczba godzin w semestrze 189 | | | [ 216 | | | | 216 | | | | | 207 | 225 | | | | 243 | | | 126 | | | |
taczna liczba punktow ECTS w planie studiow 210
Oznaczenia

W - wykiad, C - éwiczenia, L - laboratorium, P - projekt



